— NAISTA KANSALLISAARTEISTA on pidettsva huol-
ta, tuumii Ahlmanin maatilamestari Harri Ala-Kapee. Kuulol-
la kyytt6 Rimma.

ALOKAS ja Rankka-
sade. Kyytt6jen nuorta
polvea.

TEKSTI ja KUVAT Annikaisa Knuutila

Itasuomenkarjan lehmd Rimma rouskutiaa tyytyvdiisend
vehredd ruohoa Ahlmanin opetusmaatilan laitumella. Awan
mind hetkend tahansa se poikii uutia voimaa katraaseen.
Rimma ja Ahlman ovat lenkkeja ketjussa, jonka ansiosta jo
uhanalaisekst vahentynyt itdsuomenlehmd eli kyytto on noussut
haudan partaalta parrasvaloihin.
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etjuun kuuluu my6és muun
muassa Ahlmanin maatila-
mestari Harri Ala-Kapee.

- Ei téllaista kansallisaar-
retta saa hukata, hin tuumi kymmenisen
vuotta sitten ja ryhtyi maaratietoisesti pita-
maan huolta suomalaisista maatiaiskarjaro-
duista.

Hin ihastui jo pikkupoikana kotitilal-
la suomenlehmiin, ja opiskeluaikana maa-
talouskoulussa kiinnostus maatiaisrotuun
syttyi todella. Ahlmanin maatilamestarina
hin haluaa pitdd opetusmaatilan maatiais-
lehmékannan vahvana. Vuodesta 2008 Ahl-
manilla onkin ollut vain suomenkarjaa.

Kyyttokanta opetusmaatilalla kasvoi
merkittavasti, kun Sukevan vankila lopet-
ti navettansa, ja sen maatiaisrodun edusta-
jat saivat uusia koteja. Ahlmanille Sukeval-
ta tuli vaonna 2008 kaikkiaan 16 kyyttda ja
21 lansisuomenlehmaa. Ahlmanilla on nyt
myos tarkea tehtdva seka itisuomen- ettd
linsisuomenkarjan geenivarojen sailytta-
misestd, geenipankkikarjan yllipidosta.

Ainoita laatuaan

Suomen kolmesta alkuperaisesti lehma-
rodusta itisuomenlehmai eli kyyttdé on
uhanalaisin, mutta Harri Ala-Kapee huo-
mauttaa, ettd yhtd tirkeda on turvata myos
harvinaisten linsisuomen- ja lapinkarjan-
kin tulevaisuus. Kyyttja oli vahimmillaan
vain 50, nyt aikuisia kyytt6jd on viitisensa-
taa.

- Kyytto oli aikoinaan hyva lypsyleh-
madrotu, mutta sita ei 40 vuoteen jalostet-
tu mitenkddan. Sen maidontuotos on talla
hetkelld vaatimaton, jos siti vertaa maidon-
tuottajiksi jalostettujen ulkomaisten rotu-
jen tuotantomaddriin. Se tuottaa 3 000 kiloa
maitoa vuosittain, kun valtakunnassa keski-
madrin tuotto on 8 000 kiloa ja parhaiden
rotujen jopa 10 000 kiloa vuodessa.

Mutta, maatilamestari painottaa, suo-
menkarjassa on potentiaalia.

— Nyt kun paljon puhutaan ylituotan-
nosta, pitddké lehmien niin maksimaali-
sesti tuottaakaan? Kun lehmia jalostetaan
maidontuottajiksi, niiden terveys karsii. Ne
elavat keskimaarin 4,5-vuotiaiksi. Maatiais-
lehma voi elda yli kymmenvuotiaaksi, joten
sen elinikdismaitomaird on iso — lisaksi se

Maatila keskella kaupunkia

» Kruununvouti Gabriel Ahimanin
(178—1799) nimei kantava Ahlmanin
maamies- ja eméntékoulu aloitti toi-
mintansa vuonna 1904 Tampereen
Messukylassa

» Nykyisin Ahlmanin ammattiopis-

to kouluttaa seké nuoria etta aikuisia

muun muassa maatalous-, puutarha-,
hotelli- ja ravintola-alalle, yrittajiksi ja
eré- ja luonto-oppaiksi.

Opetusmaatilalla toimii Maito-
baari, josta yksityiset kaupun-
kilaiset kdyvat ostamassa ka-
sittelem&tonta maitoa, vime
myyntikautena kaupaksi meni
noin 16 000 litraa.

ehtii tuottaa jalkeldisia ja siis myos lihaa.
Sekin pitdisi ottaa huomioon, ettd suomen-
karjan lehma on pienempikokoinen, syo
vahemmadn ja energiasta pienempi osuus
menee sen omaan kulutukseen.

Harri Ala-Kapee kehuu my6s maatiais-
lehmén luonnetta.

- Ne ovat hyvin omapdisid, uteliaita,
lempeitékin — vaikka myo6s vikuroita. Niitd
pitda vihdn ymmartaa, maatilamestari nau-
rahtaa ja lisdd, ettd ne ovat myds poikkeuk-
sellisen sisukkaita, kestdvid ja terveitd.

- Ne eivat lannistu helposti. Halvauk-
set ovat vanhemmiten lehmilld poikimisen

AHLMANIN opetusmaatilalla Tam-
pereen kaupungin keskustan |ghei-
syydessé on lehmien lisdksi kanoja,
vuohia ja pieneldimia — sekd muun

muassa Maitobaari.

VIIRU-SONNILLA on tarkea tyo
kyyttéjen suvun jatkamisessa.

yhteydessa yleisid, mutta kalkkilddkityksel-
la ne yleensi toipuvat. Kun suomenkarjan-
lehma saa lddkkeen, se ei jad makaamaan;
se ponnistaa ylos, vaikka jalat vihdn hute-
rat olisivatkin. Jalostetut lehmat eivat edes
yrita ylos, kun huomaavat, etta jalat eivat
oikein kanna. Ne antavat periksi ja ne on
pakko sitten lopettaa.

Aitoa laatua

Mutta miten naita kansallisaarteita, alku-
perdisrotuja - joita joka maassa on oman-
sa — sitten vaalittaisiin? Harri Ala-Kapeen
kumppanina asiaa alkoi miettid keittiomes-
tari Heikki Ahopelto.

- Tutkimuksissa on todettu, ettd kyyton
maidossa on paljon kappakaseiini B:td, jo-
ka parantaa maidon juustoutuvuutta. Siita
syntyi idea alkaa tehda herkkujuustoja ra-
vintoloihin ja pieniin myyntipisteisiin, Har-
ri Ala-Kapee kertoo.

Juustoa ja lihaa kaksikko vei syksylla
2008 TItaliaankin. Terra Madre -tapahtu-
massa Torinossa vieraat saivat maistaa pal-
vattua kyyttésonnin lihaa ja Appenzeller-
tyyppista juustoa.

- Suosio oli suuri. Maut olivat uusia ja
aika moni tuli kysyméddn, mistd tuotteita
voisi ostaa enemman. Se lisasi uskoa tihdn
juttuun. Mutta laajemmaksi vientituotteek-
si... sithen tarvittaisiin enemman resursse-
ja.

Maatilamestari kuitenkin arvioi, etta
kyyton tulevaisuus ndyttda nyt hyvalta: yha
useampi karjankasvattaja on innostunut
kyytoistd, juustontekijoitikin 16ytyy ja ra-
vintolat ovat kiinnostuneita kyytt6-gourme-
tista. Vesi nousee asiakkaankin kielelle...
vai mitd sanotte esimerkiksi tamperelaisra-
vintola Masuunin tarjoomuksista: kyyttova-
sikkaa talon tapaan, herkkutattiohrarisotto
ja tumma fenkolinsiemenkastike; kyyttova-
sikkacarpaccio, kaprismajoneesi ja pinjan-
siemenid; kyyton ternimaito créme brilée
ja vadelmasorbetti...®
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